Albariño Valdamor 2013 
 Ficha Técnica
Origen
Rías Baixas, región del Salnés.

Composición:
100% Albariño.

Vendimia:
1ª quincena de octubre

Grado brix vendimia:
21,8
Acidez Total (tartárico)
6,50 gr/l
PH en botella:
3,35    
Alcohol:
12,5 %
Azúcar residual:
2,6 g/l (seco <5 g/l)
Fermentación:
maceración en frío y la fermentación se realiza al 100% en depósitos de acero inoxidable a temperatura controlada.
Maduración
el vino permanece en reposo, mínimo, durante 5 meses en los depósitos de acero inoxidable de la bodega antes de ser embotellado.
Producción
120.000 botellas de 75 cl.
